


Willkommen bei Sushi Cross!
Seit 2013 sind wir eine feste GroBe in der LandstraBer
HauptstraBe 1b in Wien.

Im Jahr 2024 haben wir unser Interieur komplett neu
gestaltet, um lhnen ein authentisches japanisches Ambiente
zu bieten. Neben unseren erstklassigen Sushi-Kreationen
kdnnen Sie nun auch unsere neuen Donburi-Gerichte
entdecken. Besuchen Sie uns und erleben Sie japanische
Kiiche in ihrer besten Form!

Welcome to Sushi Cross!

Since 2013, we have been located at LandstraBer
HauptstraBe 1b in Vienna. In 2024, we underwent a
complete interior redesign to bring you an authentic

Japanese dining experience.
Alongside our renowned sushi creations, you can now
indulge in our new Donburi dishes. Join us and experience
Japanese cuisine at its finest!
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6FFNUNGS§EITEN: Taglich von 11:00 bis 22:00 Uhr
KUCHENSCHLUSS: 21:30 Uhr

ALLERGENEINFORMATION GEMASS CODEX-EMPFEHLUNG W vegan

i N-S BN ¢ Vegetarisch
A-Gluten C-Eier E-Erdnuss G-Milch L-Sellerie N- esam - Lupinen
B-Krebstiere D-Fisch F-Soja H-Nisse M-Senf  O-Sulphite R-Weichtiere ) Scharf




RAPPETILIERS

Miso Suppe -~ 2 € 4,80 Tom Yum Goong .~ “-B® € 830
Wiirzige Sojasuppe, Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln Mit Garnelen, Kokosmilch, Basilikum und Gemiise
Aromatic soy soup, tofu, seaweed and scallions with prawns, coconut milk, basil and vegetables

> )
Edamame - < € 580 Ebi Tempura - € 8,30
Gedampfte junge Sojabohnen, verfeinert mit Salz Knusprige GroBgarnelen
steamed soybeans refined with salt crispy prawns

Mini Spring Rolls » <~ € 5,80 Gomaae - <~ € 6,30
Mini Frihlingsrollen gefiillt mit Gemiise Mix-Salat mit Miso-Sesam-Dressing
mini spring rolls filled with vegetables mixed salad with miso-sesame dressing

Kimchi -~ € 5,80 Wakame - <~ € 5,80

Scharf eingelegter Chinakohl Wiirziger Seetangsalat
spicy pickled Chinese cabbage aromatic seaweed salad



Gemiise Gyoza -~ € 6,30

Frittierte Teigtaschen mit Gemiise
fried dumplings with vegetables

Chicken Gyoza - € 6,30

Teigtaschen mit Hiihnerfleisch
dumplings with chicken

Sweet Potato - € 5,80

Hausgemachter eingelegter Rettich Agedashi Tofu - =~ € 6,30 Frittierte SiiBkartoffel-Pommes
homemade pickled radish Gebackener japanischer Seidentofu mit Spicy-Mayo-Sauce
mit Ponzu-SoBe deep-fried sweet potato fries

fried Japanese silken tofu with ponzu sauce

with spicy mayo sauce

Takoyaki «---» € 7,30
Frittierte Oktopus-Teigballchen mit siiBer

Unagi-Sauce und geraucherten Fischflocken
fried octopus balls with sweet unagi sauce and
smoked fish flakes

Tori Karaage «--» € 7,80

Gebackenes Hithnchen mit Dragon-Sauce
fried chicken with dragon sauce

Ebi Springrolls - € 7,50 fha Knreage:... <2
Frihlingsrollen mit Garnelenfiillung Frittie'rte TintentisgyzBpfa:itian. o
spring rolls with prawns deep-fried marinated squid with Jap. mayo

Crispy Wontons «:--- € 6,30

Gebackene Wontons mit Meeresfriich
fried wontons with seafood




Wakame/Kimchi «» =7 € 6,30

Wakame, Kimchi, Sushi Reis
Wakame (marinated seaweed salad),
Kimchi (fermented cabbage salad), sushi rice

LUCHYBAG

2 Stk. Inari-Taschen befiillt mit Sushi Reis und Zutaten

2 pieces of tofu pockets filled with sushi rice and various fillings

Chicken Teriyaki - € 6,50

Knuspriges Huhnerfleisch, Sushi Reis
crispy chicken, sushi rice

Salmon Tartar «---v € 7,80

Lachs Tartar, Mayo, Sushi Reis
salmon tartare, mayo, sushi rice

Tuna Tartar -~ <€ 8,80

Gekochter Thunfisch Tartar, Mayo, Sushi Reis
cooked tuna tartare, mayo, sushi rice

Avocado - 7 € 6,30

Avocados, Gurken, Mais, Mayo, Sushi Reis
avocados, cucumbers, sweet corn, mayo, sushi rice

Crispy Duck «-» €6,80

knusprige Ente, Sushi Reis
crispy duck, sushi rice

Bulgogi wm € 6,80

Mariniertes Osterreichisches
Rindfleisch %, Sushi Reis
marinated Austrian beef &  sushi rice

Golden Crab Silk «:--» € 6,30

Surimi, Mais, Mayo, Sushi Reis

surimi (imitation crab), sweet corn, mayo, sushi rice



BENTO BOK

Nigiri Bento «-o--v € 14,30

Miso Suppe, Nigiri: 2 Lachs, 1 Thunfisch, 1 Ebi, 1 Heilbutt,

Maki: 4 Sake, 4 Avo., Salat, Dessert
miso soup, nigiri: 2 salmon, 1 tuna, 1 ebi, 1 halibut,
maki: 4 sake, 4 avo., salad, dessert

Bulgogi Bento -~ € 16,30

Miso Suppe, gebratenes, mariniertes osterreichisches
Rindfleisch == | Reis, Salat, Dessert
miso soup, fried, marinated Austrian beef ==,
rice, salad, dessert

Agamo Bento = € 16,30

Miso Suppe, knusprige Ente, Reis, Salat, Dessert
miso soup, crispy duck, rice, salad, dessert

Maki Bento «co-» € 14,30

Miso Suppe, 8 Stk. California inside-out,
Maki: 4 Lachs, 4 Avo., Salat, Dessert

miso soup, 8 pcs. california inside-out,
maki: 4 salmon, 4 avo., salad, dessert
Tori Bento ¢+ € 15,50

Miso Suppe, Crispy Chicken, Reis, Salat, Dessert
miso soup, crispy chicken, rice, salad, dessert

Vegetarisches Maki Bento - * € 14,30

Miso Suppe, 8 Stk. veg. Inside-Out,
8 Avo. Maki, Salat, Dessert
miso soup, 8 pcs. veg. inside-out,
8 avo. makis, salad, dessert

Sake Bento -~ € 17,80

Miso Suppe, Gegrillter Lachs, Salat, Reis, Dessert
miso soup, grilled salmon, rice, salad, dessert



DONBURI 7

ist eine Mahlzeit in der japanischen Kiiche, bei der Reis in
eine Schiissel gefiillt wird und dieser anschlieBend mit
weiteren Zutaten bedeckt wird.

rice bowls with fresh ingredients.

Mabo Don</ . «» € 12,80

mit Mapo-Tofu und Gemiise
with mapo tofu and vegetables

Ebi Don j wern € 14’80

Wok Garnelen und Gemiise mit Knoblauch- oder Chili-Sauce
stir-fried prawns with vegetables in garlic or chili sauce




Una Don «o-» € 18,80

gegrillter Aal mit Reis
grilled eel with rice

Jon ~-» € 13,50

Hithnchen
ili-Sauce

Sake Steak Don -~ <€ 15,80

Lachs Steak und Gemiise mit Teriyaki-Sauce
Salmon steak and vegetables with teriyaki sauce




Philadelphia Roll -- € 13,30 Tiger Roll - € 13,80
Lachs, Frischkase und Lachs, Avocados und Gurken
Avocados umhiillt mit Gurken umhillt mit Lachs
salmon, cream cheese and salmon, avocados, cucumbers
avocados wrapped with cucumbers wrapped with salmon

Tempura Roll «--» € 13,30

Ebi-Tempura und Rettich umhiillt mit Kaviar und Sesam
ebi tempura and radish wrapped with caviar and sesame

Aiko Roll «--» € 13,30

Lachs-Tempura und Frischkdse umhiillt mit Kaviar und Sesam
salmon tempura and cream cheese wrapped with caviar and sesame

Rainbow Roll -» <€ 13,80

Avocados, Gurken, Kani umhiillt mit Lachs, Thunfisch und Heilbutt
avocados, cucumbers and kani, wrapped in salmon, tuna and halibut

Crispy Bigroll - € 14,30

Lachs, Surimi, Avocados, Gurken, Frischkidse, Kaviar
salmon, surimi, avocados, cucumbers, cream cheese, caviar

Vegetable Roll .-~ €1230

Rettich, Gurken, Avocados umhiillt mit Tofu
radish, cucumbers, avocados wrapped with tofu

Mini-Baked-Roll -» € 10,30

mit einer Maki-Fiillung nach Wahl (ausgenommen Sakura)
with a maki filling of your choice (except sakura)



Sushi Cross Crispy Duck a la Peking Style
fiir 2 Personen/sor 2 pPeople e € 24,80

Knusprige Ente mit diinnen Pfannkuchen und Beilagen zum Selbstauflegen
(Pflaumen- und Spicy-Mayo-Sauce, Gurken und Friihlingszwiebeln)
Crispy Duck with thin wraps and condiments to fill your wraps yourself
(Plum sauce and spicy mayo, cucumbers and green onions)

Sashimi on Fire - € 13,80

4 Stk. flambierter Lachs Sashimi mit Avocado-Sauce
4 pieces flambéed salmon sashimi with avocado sauce

8 Stk. / 8 pcs.
© Spicy Tuna Roll «:» .~ €16,30

Gekochter Thunfisch Tartar, Avocados, Gurken, Mayo
cooked tuna tartare, avocados, cucumbers, mayg#

8 Stk. / 8 pcs.
Spicy Salmon Roll - - €1530 @

Lachs Tartar, Avocados, Gurken, Mayo
salmon tartare, avocados, cucumbers, mayo

8 Stk. / 8 pcs.
Cheese California Roll «:c-- € 16,30

Gurken, GroBBgarnelen, Surimi, jap. Mayo, Tobiko
cucumbers, ebi, surimi, Jap. mayo, tobiko

8 Stk. / 8 pcs.
Mini-Baked-Roll Deluxe -~ » € 18,30

Thunfisch-Maki frittiert, Lachs-Tartar, Mayo, Tobiko
fried tuna maki, salmon tartare, mayo, tobiko
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Sushi Reis in Flugfischkaviar und/

oder Sesam gerollt mit einer in Seetang umwickelte Fullung.
I“s‘ni_u“T “n“l sushi rice rolled with caviar and/

or sesame with a filling wrapped in seaweed.

California Inside-0ut «:-» < 11,00 Rucola Inside-0ut 7 <~ < 10,80

Surimi, Avocados / surimi, avocados Rucola, Frischkase, Avocados
rucola, cream cheese, avocados

Ru Salmon Inside-0ut --» € 11,30 Ebi Inside-Out --» € 11,80
Rucola, Lachs, Frischkase GrofB3garnelen, Avocados, Gurken
rucola, salmon, cream cheese prawns, avocados, cucumbers

Tuna Inside-0ut -» € 11,80 Salmon Inside-0ut - <€ 11,30
Thunfisch, Avocados / tuna, avocados Lachs, Avocados / salmon, avocados

Spicy Ebi Inside-0ut -~ ccocn €11,80 Veggie Inside-Out - € 10,80
GrofBgarnelen, Gurken, Lauchzwiebeln, Spicy-Mayo Avocado, Frischkiase, Gurken
prawns, cucumbers, scallions, spicy mayo avocados, cream cheese, cucumbers

Chicken Inside-0Out -~ € 11,80 Duck Inside-Out - € 12,30
Knuspriges Hiihnerfleisch und Gurken mit Teriyaki-Sauce Knusprige Ente und Jungzwiebel mit Teriyaki-Sauce

crispy chicken and cucumbers with teriyaki sauce crispy duck and scallions with teriyaki sauce



TEMAHNI

Seetang Tutchen gefiillt mit Reis und frischen Zutaten
seaweed sachets filled with rice and fresh ingredients

Salmon Temaki » € 6,60

Lachs, Avocado, Kaviar
salmon, avocado, caviar

California Temaki «» € 6,40

B \ : g Surimi, Avocado, Kaviar
A TRy . surimi, avocado, caviar

Spicy Tuna Temaki -+ «-» € 6,90

< Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebel, Kaviar
tuna, cucumber, scallions, caviar

SUSHI SETS

o Nigiri-Maki Mix c-»
small € 10,30
Nigiri: 2 Lachs, 1 Thunfisch, 1 Ebi,
Maki: 2 Lachs, 2 Avo.
Iurge € 19,60
Nigiri: 4 Lachs, 1 Thunfisch, 1 Heilbutt, 1 Ebi, 1 Surimi,
Maki: 4 Lachs, 4 Avo.
X-large € 24,60
Nigiri: 6 Lachs, 2 Heilbutt, 2 Tuna, 2 Garnelen,
Maki: 4 Lachs, 4 Avo.

¢ Salmon Nigiri Set -
small € 11,30
6 Stk. Lachs Nigiri / 6 pcs. salmon nigiri
large € 20,60
12 Stk. Lachs Nigiri / 12 pcs. salmon nigiri

Sake Maguro Set -~ < 16,30

4 Stk. Thunfisch und 4 Stk. Lachs Nigiri
4 pcs. tuna and 4 pcs. salmon nigiri

o Nigiri Sashimi Set --» € 39,80

Sashimi: 4 Lachs, Thunfisch, Heilbutt, 1 Ebi, 1 Surimi,
Nigiri Sushi: 2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Ebi, 2 Heilbutt

sashimi: 4 salmon, tuna, halibut, 1 ebi, 1 surimi,
nigiri sushi: 2 salmon, 2 tuna, 2 ebi, 2 halibut

Maguro Sashimi v € 19,80

Thunfisch serviert mit Reisball (8 Stk.)
tuna served with rice balls (8 pcs.)

Sake Sashimi -~ € 18,80

Lachs serviert mit Reisball (8 Stk.)
salmon served with rice ball (8 pcs.)

Moriwase Sashimi - <€ 27,80

Gemischte Fischfilets serviert mit Reisball
mixed fish fillets served with a rice ball

4 Stk. Lachs, Thunfisch, Heilbutt, 1 Ebi, Surimi
4 pcs. salmon, tuna, halibut, 1 ebi, surimi




Handgemachte Sushi Reisbillchen belegt
mit einer Zutat nach Wahl.

hand-formed sushi rice balls with a topping
of your choice.

Unagi Nigiri -~ € 6,40

SiiBwasser-Aal mit Unagi-Sauce
eel with unagi sauce

Sake "igil‘i © € 4,20 Lachs / salmon Avocado "igil‘i € 4,00 Avocados / avocados

Maguro Nigiri © € 470 Thunfisch / tuna Inari Nigiri «n € 4,20 Tofutasche / tofu

Kani "igil‘i wo € 4,00 surimi / surimi

Heilbutt Nigiri - € 4,50 Heilbutt / halibut



Sushi Reis in Seetang gewickelt mit einer Fullung
Sushi rice wrapped in seaweed with a filling

Sake Maki - € 6,00 Kappa Maki “ « € 5,50

Gurken mit Sesam

LaChigae=almon cucumbers with sesame

Oshinko Maki “~ « € 5,50 Maguro Maki - <€ 6,50

Eingelegter Rettich mit Sesam Thunfisch / tuna
marinated radish with sesame

Ebi Maki - < 6,50 Inari Maki *~ «» € 580

Tofu mit Sesam
tofu with sesame

Avocado Maki “~ «~ € 5,80 Kani Maki «» € 5,50

Avocados mit Sesam Surimi / surimi
avocados with sesame

Sakura Maki - € 7,80

Thunfisch, Mayo
tuna, mayo




77 DESSERT

¢ Tiramisu - € 5,80

o Lava Cake - € 5,80

Mochi - “7 € 5,80

¢ Matcha Mochi Ice */ o € 6,50




ALHOHOLFREIE GETRANKE
/ NON-ALCOHOLIC DRINKS

SOFT DRINKS RND JUICES

Coca Cola 0,33l
Coca Cola Zero 0,33l
Fanta 0,33l
Sodawasser 0,31/0,5l
Soda Zitrone/Lemon 0,31/0,51 *
Soda Himbeer/raspberry 0,31/0,51 *
Soda Holunder/ciderflower 0,31/0,50 *
Calpis Soda oder Wasser 0,31/0,51
Apfelsaft gespritzt/apple juice with soda 0,3L/0,51
Apfelsaft mit Wasser/apple juice with water 0,31/0,51
Apfelsaft/apple juice 0,31/0,51
Orangensaft/orange juice 0,31/0,51
Mango- oder Litschisaft mit Seda 0,31/0,51

Mango or lychee juice with soda
Mango- oder Litschisaft pur 0,31/0,50
Wasser mit Himbeer 0,31/0,51

Wasser mit Holunder 0,31/0,5l

Wasser mit Mango- oder Litschisaft 0,31/0,51
Wasser Service

Extra Zitronensaft

Gasteiner Still oder Prlckelnd 0,33l

Still or sparkling mineral water

*Jugendgetrink

TEE"“““E / Teapot

Genmai Griintee €430
Jasmin Griintee €4,30

KAFFEE / vot coffee

Cappuccino € 4,80
Espresso €3,20
Doppelter Espresso €4,50

“erlﬁngel‘ter/Americano € 4,20

€ 430

€ 430

€ 430
€ 3,00/3,50
€ 3,30/4,30
€ 3,30/4,30
€ 3,30/4,30
€ 5,50/6,30
€ 3,50/4,50
€3,20/3,90
€ 4,30/5,30

€ 4,30/5,30

€ 4,30/5,10
€ 4,90/6,30
€3,20/3,80
€3,20/3,80
€ 3,80/4,60

€1,00

€1,00

€3,80




HOMEMADE ICETEAOS L

Auf Griintee-Basis mit diversen Geschmackssorten
based on green tea with various flavours

Mango Splash €6,80
Sunny Peach € 6,80
Lychee Paradise € 6,80
Perfume Lime €7,30
Strawberry Dream €6,80
Big Watermelon €6,80
Exotic Passionfruit €6,80

ALHOHOL / AL CcOHOL
SIIllE (Reiswein / Rice wine)

0zeki Sake 0,125
Kikusui Sake 0,3l
Jinro Soju div. Sorten,various flavours 0,361

WEIN / wine

Weinzierl Griiner Veltliner/white wine 1/8l
WeiBer Spritzer 1/41
Sommerspritzer 0,5l

;; Aperolspritzer 1/41
; —
v

Blin / Beer

- Stiegl Hell vom Fass/oraft light beer 0,3l w  €4,50
: Stiegl Hell vom Fass/oraft light beer O,5l ® € 5,60

Stiegl Alkoholfrei/alconol free beer 0,331 » €4,30
Kirin Flasche/sottle 0,331« € 4,30




