


Reisschnaps
Wurzelschnaps
Rosenschnaps
Bambusschnaps
Lycheewein
Pflaumenwein (warm)
Sake (Japanischer Reiswein, warm)
Marillen Schnaps (Freihof)
Jägermeister
Vodka (Absolut)
Grappa

2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
6cl
6cl
2cl
2cl
2cl
2cl

3,50
3,50
3,50
3,50
3,90
3,90
3,90
3,50
2,90
3,50
3,50

€

1 Glas Sekt Orange
1 Prosecco

0,1L
0,1L

3,50
3,50

SCHAUMWEIN

APERITIV - SPIRITUOSEN

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

Grüner Veltliner (trocken)
Zweigelt (trocken)

2,30
2,30

OFFENE WEINE

1/8L

Weingut Hans Glock
Göttlesbrunn

O

O

3,10
3,10
5,20

€

Rot G´spritzt
Weiss G´spritzt
Campari Orange/Soda

SPRITZIGES

O

O

Sauvignon blanc 
Weingut Hans Glock, Göttlesbrunn
Ein leichter, fruchtiger Weißwein mit zartem
Holunderduft, eignet sich besonders gut zu Fisch 
und süß-sauren Speisen, trocken.
Grüner Veltliner Steinfeder
Freie Weingärtner, Dürnstein/Wachau
Trocken, trotzdem cremig und fruchtig, schöne 
Zitrusfrucht mit mineralischen Anklängen,
charaktervoller, leichter Grüner Veltliner, spritzig 
angenehm und delikat zugleich.
Chardonnay 
Weingut Josef Fritz
Chardonnay aus der Lage Gaisripp. Reife frucht die 
an Birnenkompott und frisches Ciabattabrot erinnert.
Am Gaumen füllig mit perfekt eingebundene Süße, 
reifste Ananas. Trotz gewaltige Opulenz frische und 
klare Stilistik.
Gelber Muskateller
Weingut Artner, Carnuntum
Exotischer Rosenblütennase, zarte Stilistik,
Ingwer und Eibischtöne im Geschmack,
zitroniges Finish im Abgang.
Frühroter Veltliner Kabinett
Weingut Herbert Schabl, Königsbrunn
Goldgelbe Farbe, fruchtiges, dezentes und sehr 
ansprechendes Aroma, mild und füllig.

GLASWEINE AUS BOUTEILLE

St. Laurent 
Weingut Hans Glock, Göttlesbrunn
Leichter fruchtiger Rotwein mit kräftigem Tanninge-
halt am Gaumen, eignet sich besonders zu Wildge-
flügel.
Blaufränkisch Clasicc 
Weingut Anton Iby
Ein vielschichtiger Blaufränkischer mit angenehmer 
Würze und feinen Beerenaromen im Duft und am 
Gaumen.
Zweigelt Rose
Weingut Herbert Schabl, Königsbrunn
Helle, zwiebelrote Farbe und fruchtiges Bukett nach 
Himbeeren und roten Ribiseln

3,40

3,20

3,40

3,40

3,20

3,40

3,40

3,40

Weißwein

GLASWEINE AUS BOUTEILLE
Rotwein

1/8l

20,00

20,00

20,00

20,00

19,00

20,00

20,00

19,00

Fl.
 0,75L

4cl



Sodawasser
                        prickelnd/ohne
Himbeer Soda, Jugendgetränk
Soda-Zitrone, Jugendgetränk
Hollunder Soda
Eistee Zitrone
Eistee Pfirsich
Bravo Schwarzer Johannisbeernektar
Bravo Marille
Bravo Erdbeere
Bravo Apfelsaft naturtrüb
Apfelsaft
Orangesaft
Mangosaft
Lycheesaft
Calpico mit Soda oder Wasser
Red Bull
Leitungswasser

0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,25L
0,33L
0,50L
0,50L
0,50L
0,33L
0,33L
0,20L
0,20L
0,20L
0,20L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,50L

Stiegl Pils
Stiegl Bio Zwickl

0,3L/0,5L
0,3L/0,5L

3,50/4,70
3,70/4,90

Chinesisches Bier
Stiegl Pils
Zitronen - Radler
Grapefruit Radler
König Ludwig dunkel
Stiegl Frei Bier 0,0%
Stiegl Weisse

0,3L
0,5L
0,5L
0,5L
0,5L
0,5L
0,5L

3,90
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20

Kleiner Espresso
Espresso Macchiato
Grosser Espresso
Kleiner Brauner
Grosser Brauner
Verlängerter Schwarzer
Verlängerter Brauner
Melange (Milchschaum)
Cappuccino (Schlagobers)
Latte Macchiato

3,10
3,30
4,50
3,10
4,50
4,50
4,50
3,90
3,90
4,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

KAFFEE
Alle Kaffees auch koffeinfrei erhältlich

BIER VOM FASS

FLASCHENBIER

Frische Ingwer Minze Tee mit Honig
Rosenblüten Tee
Acht Schätze Tee
Jasmintee
Gunpowdertee
Genmaichatee
Lycheetee
Kamillen Tee
Schwarzer Tee mit Milch oder Zitrone

5,50
3,90
3,90
3,50
3,50
3,90
3,90
3,40
3,50

TEE
den Sie nicht überall bekommen!

Tee aus der Kanne

€

€

A

A

A

A

A

A

G

G

G

G

G

G

G

A

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

A

A

3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
2,40
3,20
4,20
4,20
4,60
3,70
3,70
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
4,50
0,50



Tuna Nigiri (Thunfisch / Tuna)
2 Stk. 2,90 / 4 Stk. 5,80 / 6 Stk. 8,70

Tuna Avo Nigiri (Thunfisch / Tuna)
2 Stk. 3,50 / 4 Stk. 7,00 / 6 Stk. 10,50

Sake Nigiri (Lachs / Salmon)
2 Stk. 2,50 / 4 Stk. 5,00 / 6 Stk. 7,50

Ebi Nigiri (Garnelen / Shrimps)
2 Stk. 2,50 / 4 Stk. 5,00 / 6 Stk. 7,50

Anago Nigiri (Aal / Eel)
2 Stk. 2,90 / 4 Stk. 5,80 / 6 Stk. 8,70

Sake Avo Nigiri (Lachs / Salmon)
2 Stk. 3,30 / 4 Stk. 6,60 / 6 Stk. 9,90

Kajiki Nigiri (Butterfisch)
2 Stk. 2,40 / 4 Stk. 4,80 / 6 Stk. 7,20

Tempura Nigiri (Garnelen / Shrimps)
2 Stk. 2,90 / 4 Stk. 5,80 / 6 Stk. 8,70

Tako Nigiri (Oktopus)
2 Stk. 2,50 / 4 Stk. 5,00 / 6 Stk. 7,50

SUSHI PLATTE ab 2 Personen, pro Person 15,50
Sashimi, Nigiri, Maki, Temaki

B,D,N

D

D

D

D

D

D

A,D

D

SUSHI

NIGIRI

Sake Sushi Mix 12,50
Nigiri, Maki, Sashimi

B,D,N

D

Avocado Nigiri
2 Stk. 2,50 / 4 Stk. 5,00 / 6 Stk. 7,50

Inari Nigiri (ToFu)
2 Stk. 2,80 / 4 Stk. 5,60 / 6 Stk. 8,40

Mix Sashimi oder Chirashi (Sushi Reis)
2 Stk. Tuna, 2 Stk. Kajiki, 2 Stk. Sake / 9,50
4 Stk. Tuna, 4 Stk. Kajiki, 4 Stk. Sake / 19,00

B,D,N

Sake Sashimi oder Chirashi (Sushi Reis)
4 Stk. 5,80 / 6 Stk. 8,70 / 8 Stk. 11,60

B,D,N
Tuna Sashimi

oder Chirashi (Sushi Reis)
4 Stk. 6,80 / 6 Stk.10,20 / 8 Stk. 13,60

B,D,N

SASHIMI

A,F



Rucola, Avo inside-out 7,20
Rucola, Avocado, Frischkäse, Sesam, Kaviar

Tuna inside-out 8,20
Thunfisch, Avocado, Sesam, Kaviar

Veggie inside-out 7,20
Avocado, Rucola, Frischkäse, Sesam

Ebi inside-out 7,50
Garnelen, Avocado, Sesam, Kaviar

California inside-out 7,20
Surimi, Avocado, Sesam, Kaviar

Rucola inside-out 6,90
Rucola, Frischkäse, Sesam

Sake inside-out 7,50
Lachs, Avocado, Sesam, Kaviar

Ebi Tempura inside-out 8,20
Ebi Tempura, Rucola, Frischkäse,

Sesam, Kaviar

A,D,G,N

G,ND,N

D,N

D,N

B,D,N

D,G,N

G,N

INSIDE - OUT

Sake Tempura inside-out 7,50
Lachs Tempura, Rucola, Frischkäse

SPECIAL ROLLS

Spicy King Roll 9,20
Lachs, Lachs Tempura, Gurken, Kaviar,

Sesam, Frischkäse 

Tiger-Roll 9,20
Lachs, Avocado, Gurken, Sesam

Tempura-Roll 8,90
Garnelen, Avocado, Gurken, Frischkäse

A,D,G,N

D,N B,D,N A,D,N

Dragon Roll 8,90
Ebi Tempura, Avocado, Gurken, Kaviar, 

Sesam, Frischkäse

Rainbow Roll 9,20
Lachs, Heilbuttfisch, Thunfisch, Surimi, 

Avocado, Gurken, Sesam

A,D,G,N A,D,G,N
Crispy Big Roll 10,20

Lachs, Avocado, Gurken, Kaviar,
Frischkäse

Sake Temaki
(Lachs, Avocado, Kaviar)

3,90 /Stk.
Tuna Temaki

(Thunfisch, Avocado,Kaviar)  
4,50 /Stk.

California Temaki
(Surimi, Avocado,Kaviar)

3,70 /Stk.

B,D,ND,ND,N

TEMAKI

Chicken Tempura Temaki
(Tempura Hühnerfleisch, Avocado, 

Gurken, Sesam)  4,50 /Stk.

A,D,G

A,N



Avo Maki (Avokado / Avocado)
8 Stk. 4,20

Oshinko Maki (Rettich / Radish)
8 Stk.3,70

Ebi Maki (Garnelen / Shrimps)
8 Stk. 4,20

Sake Avo Maki
(Lachs, Avokado / Salmon, Avocado)

8 Stk. 4,50

Sake Maki (Lachs / Salmon)
8 Stk. 4,50

Tuna Maki (Thunfisch / Tuna)
8 Stk. 4,50

Ebi Tempura Maki (Garnelen / Prawns)
8 Stk. 5,20

California Maki
(Avokado, Sesam / Avocado, Sesame)

8 Stk. 5,20

Tuna Avo California Maki
3 Stk. 5,20 / 6 Stk. 10,40

Kappa Maki (Gurken / Cucumbers)
8 Stk. 3,70

Futo Maki
5 Stk. 4,50

Sakura Maki
3 Stk. 4,90 / 6 Stk. 9,80

Sake Avo California Maki
3 Stk. 4,70 / 6 Stk. 9,40

D,N D,N

N

A,D,N

DD

B

D

D

MAKI

Gemischte Maki
15 Stk. 9,20

B,D,N
Tuna Avo Maki (Thunfisch / Avocado)

8 Stk. 5,20

D

Chicken Tempura Maki 5,50
Tempura Hühnerfleisch, Gurken, Sesam, Frischkäse

Inari Maki 4,20
Tofu, sesam

A,N,G A,F,N

D,N



MIX SUSHI
3 Nigiri, 3 Maki / 6,50
6 Nigiri, 6 Maki / 10,90 
9 Nigiri, 9 Maki / 13,50

Gentleman´s Teller 13,50
Sashimi, Nigiri, Futo Maki, Temaki

Ladies Teller 14,50
Sashimi, Nigiri, Sakura Maki, Temaki

B,D,NB,D,N

MIX SUSHI

A,F,D

Mix Sushi Set 14,90
Nigiri, Maki, Sashimi Sake Sashimi Set 13,90

Nigiri, Inside-Out Maki, Sashimi

B,D,G,N B,D,G,N

Mix Sashimi Set 13,90
Nigiri, Inside-Out Maki, Mix Sashimi

B,D

Sakura Set 12,90
Nigiri, Maki, Sashimi

D,N

Sake Tempura Set 12,90
Nigiri, Sake Tempura, Inside-Out

A,B,G,D,N

Ebi Tempura Set 12,90
Nigiri, Ebi Tempura Maki

A,B,G,D

Temaki Set 13,50
Nigiri, Sake Temaki, Inside-Out Maki

B,D,G,N

Sake Inside-Out Set 13,90
Nigiri, Sashimi, Sake Inside-Out, Maki

B,D,G

Futo Set 12,90
Nigiri, Futo Maki, Maki, Inside-Out

B,D,N

California Set 12,90
Nigiri, Inside-Out Maki

A,D,G,N

Sushi Bento 15,90
Sushi / Sashimi / Maki

Obst / Miso Suppe

A,F,D,N
Veggie Set 12,90

Nigiri, Veggie-Out, Maki, Maki

A,F,N



MITTAGSMENÜ
Mo. - Sa. (außer Feiertage): 11:00 - 17:00 Uhr

LUNCH MENU

8,90

Frühlings Rollen +
A,L

M6. Pho Reisbandnudel Suppe
mit Hühnerfleisch u. Gemüse

A,D,F

Pho rice noodle soup 
with chicken and vegetables

Mix sushi9,50M1. Mix Sushi

D

+A,F

Miso Suppe

Grilled salmon
with teriyaki sauce10,90M2. Lachs mit Teriyaki Sauce

A,D,F

A,L
Frühlings Rollen

+

Tofu with vegetables8,90M3. Tofu mit Gemüse

Frühlings Rollen

+
A,L

A,F Chicken Szechuan Style

9,50M4. Hühnerfleisch nach Szechuan Art

A,F

Pikante Suppe +
A,C,F

Thai chicken9,50M5. Thai Huhn

+A,L

D

Frühlings Rollen



MITTAGSMENÜ
Mo. - Sa. (außer Feiertage): 11:00 - 17:00 Uhr

LUNCH MENU

A

8,90M11. Knuspriges Huhn auf Nudel

10,90M10. Lachs auf Gemüse und grüner Curry

9,50M12. Rindfleischstreifen aus dem Wok

9,50M14. „Acht Schätze“ mit verschiedenem Gemüse

A,C,,F

D

Frühlings Rollen

+A,L

A,F

Pikante Suppe +
A,C,F

Green-curry 
salmon with 
vegetables

Pikante Suppe +
A,C,F

Crispy chicken with noodles

Pikante Suppe +
A,C,F

Pikante Suppe +
A,C,F

Pikante Suppe +
A,C,F

Sweet-sour chickenM7. Hühnerfleisch süß-sauer 8,90

„Eight treasures“ with different vegetables
A,F

Stripes of beef
from the wok

M9. Knusprige Ente auf Gemüse 10,90 Crispy duck with vegetables

A,F

8,90M8. Gebackenes Huhn (Keule)
Baked chicken (Leg)

A,F

Pikante Suppe +
A,C,F

Coconut-curry chicken9,50M13. Kokos Curry Hühnerfleisch

Kappa Maki +



1- Pikant-säuerliche Suppe 3,50
Spicy and sour soup 2- „Wan Tan“ Suppe 4,20

mit Hühnerfleischfüllung
„Wan Tan“ soup filled with chicken

3- Gemüsesuppe 3,50
Vegetable soup

4- Nudelsuppe 4,20
mit Hühnerfleisch und Gemüse

Noodles soup with chicken and vegetables

6- Tom Ga Kai 4,90
mit Huhn und Kokosmilch

Tom Ga Kai soup
with chicken and coconut milk

7- Tom Yum Goong 6,20
mit Garnelen, Kokosmilch,

Koriander und Gemüse
Tom Yum Goong with prawns,

coconut milk,cilantro and vegetables

SALAT  SALAD

SUPPE  SOUP

5- Miso Suppe 3,70
Miso soup

A,C,F A,F A,F

A,F A,F D D

9- Lachs auf Salat 5,30
Salmon  on salad

8- Gegrilltes Hühnerfleisch auf Salat 4,50
Grilled chicken on salad

M D,M

10- Gemischter Salat 3,70
Mixed salad

11- Pikanter Krautsalat 3,70
Spicy coleslaw

M

N D,M

12- Avocado Salat 4,90
Avocado salad

M,N

13- Garnelen auf Salat 6,50
Prawns on salad

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !



Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

VORSPEISEN  APPETIZER

18- Chili Garnelen 5,20
Chili prawns

15- Mini Frühlingsrollen 3,30
Mini spring rolls

16- Gebackene Wan-Tan 3,50
Fried wan-tan

17- Hummerchips 3,30
Lobster chips

14- Knusprige Frühlingsrolle 3,30
Crispy spring roll

21- Knusprige Hühnersticks 4,90
Crispy chicken sticks

A,F A,L A

A,M

A,D

19- Tori Teriyaki 4,50
Tori Teriyaki

B1- Reis  Rice

B2- Gebratener Eierreis  Fried rice with eggs

B3- Gebratene Nudeln mit Gemüse Fried noodles

B4- Sushi Reis Sushi rice

C

A,C,F

BEILAGEN  SIDE DISHES

2,00
3,90
3,90
3,90

A,F,N

22- Knusprige Garnelen 5,90
Crispy prawns

A,D,M

A,D

20- Tori Teba 4,50
Tori Teba

A,F

23- Edamame 4,90
24- Chili Tofu mit Sesam 4,50

Chili tofu with sesame seeds

A,F

N



SPEZIALITÄTEN  SPECIALITIES

H1- Knuspriges Hühnerfleisch mit Honig 
und Sesam

H6- Hühnerfleisch mit Gemüse,
in Steintopf

 

10,90

10,90

10,90

STEINTOPF SPEZIALITÄTEN  SPECIALITIES IN STONE POT

BENTO SPEZIALITÄTEN  BENTO SPECIALITIES

11,90 

11,90

12,90

13,50

12,50
H11- Tonkatsu Bento

H1-   Knuspriges Hühnerfleisch mit Honig und Sesam + Reis

H2-  „Acht Schätze“ mit verschiedenen Fleischsorten und Gemüse+Reis

H3-  „Yu-Xian“ Rindfleischstreifen aus dem WOK gebraten+Reis

Crispy chicken with honey and sesame seeds+rice

„Eight treasures“ with various meat and vegetables+rice

 „Yu-Xian“ fried stripes of beef from the wok+rice

H11- Tonkatsu Bento Knuspriges Huhn / Gemüse / Maki / Obst / Reis

H12-  Hühnerfleisch Bento Hühnerfleisch m. Gemüse/ Wantan/ Maki/ Obst/ Reis

H13- Lachs Bento Lachs mit Gemüse/ Mini Frühlingsrollen / Maki / Obst / Reis

H14- Garnelen Bento Garnelen mit Gemüse/ Mini Frühlingsrollen / Maki / Obst / Reis

H15- Rindfleisch Bento Rindfleisch mit Gemüse / Wantan/ Maki/ Obst/ Reis

Crispy chicken, vegetables, maki, fruit, rice

Chicken breast with vegetables, wan-tan, maki, fruit, rice

Salmon with vegetables, mini spring rolls, maki, fruit, rice

Prawn with vegetables, mini spring rolls, maki, fruit, rice

 
Beef with vegetables, wan-tan, maki, fruit, rice

 Tofu with vegetables in stone pot

 Beef with vegetables, in stone pot

 Chicken with vegetables, in stone pot

 Chilli beef with onions, in stone pot

 Chilli chicken with escalions in stone pot

 Red curry chicken with vegetables on Pho noodles, in stone pot

 Red curry beef with vegetables on Pho noodles, in stone pot

9,90

10,90

10,50 

11,50

10,90

10,90

11,50

H4- Tofu mit Gemüse in Steintopf

H5- Rindfleisch mit Gemüse, in Steintopf

H6-  Hühnerfleisch mit Gemüse, in Steintopf

H7- Chili Rindfleisch mit Jungzwiebel in Steintopf

H8- Chili Hühnerfleisch mit Jungzwiebel, in Steintopf

H9- Roter Curry Hühnerfleisch mit Gemüse auf Pho Nudeln, in Steintopf

H10- Roter Curry Rindfleisch mit Gemüse auf Pho Nudeln, in Steintopf

A,F

A,F,N

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

G

G

A,F,N

A,F,N

A,F,N,D

A,F,N

A,F,N

A,F,N

A,F,N

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

A,F,N

REISSCHALE SPEZIALITÄTEN  SPECIALITIES RICE BOWL

10,90

9,90

10,50 

12,50

12,50

11,90

H16- Reisschale mit Hühnerfleisch, Ingwer, Schiitake-Pilz, Gemüse

H17-  Reisschale mit Hühnerfleisch, Thaibasilikum, Gemüse

H18- Reisschale mit Rindfleisch, Thaibasilikum, Gemüse

H19- Reisschale mit Lachs, Gemüse, Teriyakisauce

H20- Reisschale mit Garnelen, Thaibasilikum, Gemüse

H21- Reischale mit knuspriger Ente, Gemüse

A,F

A,F,D

Rice bowl with chicken, ginger, schiitake-mushroom, vegetables

Rice bowl with chicken, Thai basil, vegetables

Rice bowl with beef, Thai basil, vegetables

Rice bowl with salmon, vegetables, teriyaki sauce

Rice bowl with shrimps, Thai basil, vegetables

Rice bowl with crispy duck, vegetables

A,F,D

A,D,F,N

A,D,F

A,F,D,N
H19- Reisschale mit Lachs und Gemüse

A,D,F,N

A,F



10,90

10,90

10,90

11,90

11,90

10,90

10,50

9,90

10,50

10,50

10,50

10,50

10,50

10,50

9,90

10,50

€

HÜHNERFLEISCH  CHICKEN

RINDFLEISCH  BEEF

H22- Thai Huhn
mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse

H25- Knuspriges Huhn auf Gemüse

H33- „Kanbe“-Rindfleisch

H32- Rindfleisch mit Zwiebeln + Reis

H33- „Kanbe“-Rindfleisch (knusprige Rindfleischstreifen) + Reis

H34- Rindfleisch mit Gemüse aus dem Wok + Reis

H35- Thai Rindfleisch mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H36- Grüner-Curry Rindfleisch mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H37- Kokos-Curry Rindfleisch mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse+Reis

Beef with onions+rice

„Kanbe“ beef (crispy beef stripes) + rice

Beef with vegetables from the wok + rice

Thai beef with coconut milk, basil, vegetables + rice

Green-curry beef with coconut milk, basil, vegetables + rice

Coconut-curry beef with coconut milk, basil, vegetables + rice

D

A,F

A,F

A,C,F

D

D

A

A,C,F

A,F

A,F

A,F

D,G

D

D

D

A,C,F

A,F

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

A,F

H38- Knusprige Ente auf Gemüse + Reis

H39- Knusprige Ente auf Nudeln

H40- Thai Ente mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H41- Honig Ente + Reis

H42- Knusprige Ente auf Grüner-Curry Sauce und Gemüse + Reis

11,90

11,90

12,50

11,90

12,50

ENTE  DUCK

Crispy duck on vegetables + rice

Crispy duck on noodles

Thai duck with coconut milk, basil, vegetables + rice

 Honey duck + rice

Crispy duck on a green-curry sauce and vegetables + rice
H38- Knusprige Ente auf Gemüse

A,F

A,C,F

A,D,F

A,F

A,D,F

A,F

H22- Thai Huhn mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H23- Huhn Spezial schmeckt verboten gut! + Reis

H24- „Kanbe“-Hühnerfleisch + Reis

H25- Knuspriges Hühnerfleisch auf Gemüse + Reis

H26- Hühnerfleisch mit Gemüse + Reis

H27- Knuspriges Hühnerfleisch auf Nudeln

H28- Grüner-Curry Hühnerfleisch mit Kokosmilch,Basilikum,Gemüse + Reis

H29- Kokos-Curry Hühnerfleisch mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H30- Hühnerstreifen süß-sauer + Reis

H31- Hühnerfleisch nach Szechuan Art + Reis

Thai chicken with coconut milk, basil, vegetables+rice

Special chicken tastes unbelievably good

„Kanbe“ chicken + rice

Crispy chicken on vegetables + rice

Chicken with vegetables + rice

Crispy chicken on noodles

Green curry chicken with coconut milk, basil, vegetables + rice

Coconut-curry chicken with coconut milk, basil, vegetables + rice

Chicken stripes sweet-sour + rice

Chicken szechuan style + rice
A,F



11,90

10,90

11,50

11,50

11,90

11,90

11,90

GARNELEN UND FISCH  PRAWNS AND FISH

H50- Wok Gemüse + Reis

H51- Tofu mit Gemüse aus dem WOK + Reis

H52- Thai Tofu mit Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H53- Grüner-Curry Gemüse m. Kokosmilch, Basilikum, Gemüse+Reis

H54- Kokos-Curry Tofu m. Kokosmilch, Basilikum, Gemüse+Reis

9,50

9,90

10,50

10,50

10,50

GEMÜSE  VEGETABLES

H43- Garnelen (mit Schale) auf Gemüse

H49- Gegrillter Lachs
auf Grünen-Curry Gemüse

H51- Tofu mit Gemüse aus dem WOK

H43- Riesen Garnelen (mit Schale) auf Gemüse + Reis

H44- Garnelen mit Gemüse aus dem Wok + Reis

H45- Grüner-Curry Garnelen m. Kokosmilch, Basilikum, Gemüse+Reis

H46- Kokos Curry Garnelen m. Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H47- Thai Garnelen m. Kokosmilch, Basilikum, Gemüse + Reis

H48- Gegrillter Lachs auf Gemüse mit Teriyaki Sauce + Reis

H49- Gegrillter Lachs auf Grünen-Curry Gemüse + Reis

A,F

A,F

D

D

D

A,F,D

D

A,F

A,F

D,G

A,F

D

A,F

        Wok vegetables + rice

       Tofu with vegetables from the wok + rice

       Thai tofu with coconut milk, basil, vegetables + rice

        Green curry vegetables with coconut milk, basil, vegetables+rice

       Kokos curry tofu with coconut milk, basil, vegetables+rice

8,90

10,90

9,50

11,50

10,50

9,90

REIS UND NUDEL  RICE AND NOODLES

        Fried rice (with egg) and chicken

        Fried rice (with egg) and shrimp

        Fried noodles with chicken

        Fried noodles with shrimps

       Coconut curry noodles with chicken and vegetables

        Phad Thai with chicken

C

C,D

A,C,F

A,C,D,F

A,C,D

A,F,C,D

Prawns (with shell) on vegetables+rice

Prawns with vegetables from the wok +rice

Green-Curry prawns with coconut milk, basil, vegetables+rice

Coconut-curry prawns with coconut milk, basil, vegetables+rice

Thai prawns with coconut milk, basil, vegetables+rice

Grilled salmon with teriyaki sauce on vegetables+rice

Grilled salmon with green-curry vegetables+rice

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

H59- Kokos Curry Nudeln

A,C,D

H55- Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch

H56- Gebratener Eierreis mit Shrimps

H57- Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch

H58- Gebratene Nudeln mit Shrimps

H59- Kokos Curry Nudeln mit Hühnerfleisch und Gemüse

H60- Phad Thai mit Hühnerfleisch

D,G

D,G



Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern !

DESSERTS
€

 N1-  

 N2-

 N3-

 N4-

 N5-

 N6-

 N7-

 N8-

 N9-

 N10-

A

A

A,G

A,G

A,G

A,G

G

Gebackene Bananen mit Honig                                                                        

Gebackene gemischte Früchte mit Honig                                   

„Erdbeeren Traum“ Gebackene Erdbeeren mit Vanilleeis und Schlagobers                                              

„Onkel Tukas Traum“ Gebackene Bananen mit Vanilleeis und Schlagobers                                                     

Marillenmarmelade Palatschinken mit Vanilleeis und Schlagobers                                 

Eis Palatschinken mit Vanilleeis und Schlagobers

Bananensplit mit Vanilleeis und Schlagobers                                                                                            

Lychee Kompott                                                 

Waffel mit Vanille Eis                                   

Mohr im Hemd

3,60

3,90

4,50

4,30

4,30

4,20

4,50

3,70

4,60

4,50

A,C,G

A,C,G

Baked bananas with honey

Baked mixed fruit with honey

Baked strawberries with vanilla ice cream and whipped cream

Baked bananas with vanilla ice cream and whipped cream

Apricot jam pancakes with vanilla ice cream and whipped cream

Pancakes with vanilla ice cream and whipped cream

Banana split with vanilla ice cream and whipped cream

Lychee compote

Waffle with vanilla ice

Chocolate cake

NUDEL SUPPE  NOODLE SOUP

H61- mit Gemüse

H62- mit Hühnerfleisch und Gemüse

H63- mit Rindfleisch und Gemüse

H64- mit Garnelen und Gemüse

H65- mit Kokos-Curry und Gemüse

H66- mit Kokos-Curry, Hühnerfleisch und Gemüse

H67- mit Kokos-Curry, Garnelen und Gemüse

Nudel nach Wahl:

9,50

10,50

10,90

11,90

10,50

10,90

11,90

H61- Suppe mit Gemüse

A,F

 With vegetables

Chicken and vegetables

Beef and vegetables

Prawns and vegetables

With coconut curry and vegetables

With coconut curry, chicken and vegetables

With coconut curry, shrimp and vegetables

A,F

D

D

D

Weizen Nudelä Pho Nudel (Reisbandnudel)ä Udon Nudelä Reis Nudelä

A,F

A,F

A,F



RESTAURANT STERNZEICHEN

Wien Mitte the Mall, Einkaufszentrum 1. Stock
Landstraßer Hauptstraße 1b, 1030 Wien

Mo. - So.: 11:00 -22:00 Uhr

Tel.: 01/ 890 73 10
www.sternzeichen-themall.at

ALLERGENEN-VERZEICHNIS

Muster für eine Legende auf Speise- und Getränkekarten 
 

 
 Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen. 

 




 Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als 
Zutat im Endprodukt enthalten sind. 

 Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften 
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere 
Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

 Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden. 

* Enthält eine Phenylalaninquelle 

** Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 

 

Namen Buchstaben- 
code steht für 

Gluten A 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten 
und Weizenabkömmlinge, die in Österreich zusätzlich zu den 
genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als 
Kamut, Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel erhältlich 
sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon, sowie 
daraus hergestellte Erzeugnisse 

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

EI C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Erdnuss E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Milch G Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel 
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

Nüsse H 

Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sulfite O 

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 
mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für 
verzehr-fertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers 
in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 
berechnen sind 

Lupinien P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

Muster für eine Legende auf Speise- und Getränkekarten 
 

 
 Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen. 
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mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für 
verzehr-fertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers 
in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 
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Lupinien P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

Muster für eine Legende auf Speise- und Getränkekarten 
 

 
 Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen. 
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genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als 
Kamut, Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel erhältlich 
sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon, sowie 
daraus hergestellte Erzeugnisse 

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

EI C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Erdnuss E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Milch G Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel 
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mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für 
verzehr-fertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers 
in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 
berechnen sind 
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Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

Muster für eine Legende auf Speise- und Getränkekarten 
 

 
 Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen. 

 




 Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als 
Zutat im Endprodukt enthalten sind. 

 Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften 
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Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

 Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden. 

* Enthält eine Phenylalaninquelle 

** Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 

 

Namen Buchstaben- 
code steht für 

Gluten A 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten 
und Weizenabkömmlinge, die in Österreich zusätzlich zu den 
genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als 
Kamut, Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel erhältlich 
sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon, sowie 
daraus hergestellte Erzeugnisse 

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

EI C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Erdnuss E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Milch G Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel 
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

Nüsse H 

Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sulfite O 

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 
mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für 
verzehr-fertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers 
in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 
berechnen sind 

Lupinien P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

l Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat 
im Endprodukt enthalten sind.
Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-
Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die 
Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren 
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.


